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☎090-6790-1518 奈良

　わたしたちは、和光市主催の「和光市分譲マンションの管理問題に係る意見交換会」
に参加していたマンション住民（理事・修繕委員経験者）の有志により2016年に結成
された市民団体です。
　多岐にわたるマンションの管理・修繕の問題を、マンション間で情報・経験を共有し
ながら解決していくことで、資産価値の維持・向上を図り、周辺地域の皆さんや行政の
担当部署の方々とも連携して、地域の活性化にも貢献していきたいとの思いで活動し
ています。
　主な活動内容は以下の通りです。
◆分譲マンションの管理問題に関わる情報と意見の交換会
　当ネットワークの恒例イベントで、毎年1回和光市中央公民館にて開催しています。
（昨年はコロナ禍のため初めてWEB開催となりました）第1部は、管理運営・修繕計画
などについて最新情報のセミナー、第2部は、マンションにおける様々な問題について
出席者全員で机を囲んで意見を交わします。毎回白熱した議論になり、いくら時間が
あっても足りない!という状況です。
◆定例会
　毎月1回、基本第3土曜日に中央公民館でマンション問題に関する最新情報や情報交
換をしています。参加者同士でそれぞれのマンションでの取組み・課題やマンション
問題に関する最新情報などを共有しています。
　意見交換会も定例会もどなたでも参加でき
ますので、マンションの将来について不安を
抱いている方、現在管理・修繕の問題で悩んで
いる方、他のマンションではどうやって管理・
修繕をやっているのか聞きたいという方がい
らっしゃいましたら、遠慮なくお気軽に電話、
メールにて問い合せください! ▲意見交換会の様子

　和光市の友好都市である新潟県十日町市と、お隣の津南町が共同で開催する
「大地の芸術祭」の開会式に出席してきました。十日町市は豪雪地帯として有名
で、開会式の4月29日（金・祝）にもまだ根雪が少し残っていました。
　「大地の芸術祭」はその名の通り、大地を舞台にアートが展開され、その会場
は東京23区の面積よりも広いそうです!例えば「美人 林

ばやし

」は木の立ち方が美し
い林、棚田の中に人や動物が点在する、ウクライナ出身のカバコフ夫妻の作品

「棚田」は、まつだい「農舞台」から全体を眺めることができます。茅葺屋根の古
民家で陶器を愉しみながら食事ができる「うぶすなの家」、学校全体で作品が展
開され、足元に敷かれた藁の匂いが漂う体育館や、心臓の音が響く教室のある

「最後の教室」などごく一部を鑑賞することができました。とても1回では見て
回りきれません。 「大地の芸術祭」は屋外での作品が多く、開催期間も11月13
日（日）までと長期に渡りますので、感染対策をとりながら雄大なアートに触れ
るのはいかがでしょうか。
　このような形で、友好都市との交流を再開することができ、とても嬉しく思っ
ています。他の友好都市との交流も徐々に行って参りますので、皆さまも機会
があればご参加ください。お互いを知り、見聞を深めていける関係は豊かな毎
日に繋がるものと思います。

大地の芸術祭

しばさき市長の 一歩前へ! 09

▲「棚田」イリヤ＆エミリア・カバコフ▲芸術祭開会式（十日町市提供）

「お酒も楽しめる
中華料理屋さん」
として人気の金龍

　コロナ禍に負けることなく、元気に明るく頑張る和光市の商店や事業所。今
回は、中華料理一筋50年のキャリアを誇る料理人が腕を振るうお店「金龍」の
ご紹介です。
　店主の上原 哲男さんは、かつて銀座の高級中華料理店で修行をした経歴の
持ち主。その後に若くして独立し、地域に愛されるお店づくりに心血を注いで
きました。和光市に金龍を開いたのは2011年。「いろいろな街で店をやりまし
たが、巡り巡って生まれ育った和光に戻りました。やっぱり地元は落ち着きま
すね（笑）」と頬を緩めます。
　そんな上原さんのこだわりが、美味しい料理を手ごろな価格で提供するこ
と。「中国料理と中華料理の違いがわかりますか？中華料理というのは、本場
のレシピや食材にこだわらず、日本人の味覚に合わせてシンプルにアレンジ
した料理のこと。だから価格も抑えられる。うまくて安いのが一番じゃないで
すか」と、自らが惚れ込んだ中華料理の魅力を語ります。
　金龍の店内を見渡すと、メニューらしいメニューがありません。理由を尋ね
ると、こんな回答が。「ご覧の通り、うちは私一人で切り盛りしています。です

から、お客様にはできる限りご予約後にお越しいただきたいん
です。その際に食材や味付け、ご予算をリクエストしていただ
ければ、お客様のお好みに合わせた料理をご用意いたします」。
　チェーン店ではあり得ない、まさに個人店ならではの柔軟な
対応。たとえば「肉と海鮮、両方食べたい。エビチリは必須で。
辛いものはちょっと苦手。予算は一人3,000円でお願いします」
と伝えれば、あなただけのコースメニューを仕立ててくれるのです。しかも、
上原さんはとっても太っ腹。
　「予約してもらえるとうれしくて、ついサービスしちゃうんですよ。3,000円
と言われれば、確実に3,000円以上の料理をおもてなしします」と目を細める
上原さん。最後に、こんなメッセージをいただきました。
　「ぜひ、あなたが食べたい中華料理をリクエストしてください。期待を裏切
らない料理を用意してお待ちしています!」。

ご来店の際は、ぜひご予約をご来店の際は、ぜひご予約を
お好みの料理をご用意します!お好みの料理をご用意します! 金龍金龍

次回は、 和光市に工場をもつ古丹製麺の直営店 『大鷹ラーメン』 です !

◀�厨房で一人、 
黙々と仕込みに 
打ち込む上原さん

▲�金龍の店主・ 
上原 哲男さん

▲�店主自慢の「海老ラーメン」。具材たっぷりで750円! ▲�中華料理一筋50年。その鍋さばきはまさに職人芸

▲�一番人気の生ビールも
500円とリーズナブル! ▲�料理1品につき50

円割引。今ならテ
イクアウトがお得!
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☎︎466-8555
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定休日／火曜日

6月中、3,000円のコース料理を2,500円にて提
供します。お電話でのご予約時に「広報わこうを
見た」とお伝えください !

金龍からのお知らせ!

問 �秘書広報課 
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☎424-9091
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