
令和4年度より手当額が改定されます
問社会援護課 障害給付担当 ☎424-9123

常時特別な介護が必要な方への手当（特別障害者手当）
身体又は精神に重度の障害を有するため、日常生活において常時
特別の介護を必要とする状態にある在宅の20歳以上の方（対象外
の条件あり）

対象

常時介護が必要な児童への手当（障害児福祉手当）
身体又は精神に重度の障害を有するため、日常生活において常時
の介護を必要とする状態にある在宅の20歳未満の方（対象外の条
件あり）

対象

障害のある児童を育てている方への手当（特別児童扶養手当）
目や耳など身体の不自由な児童、日常の生活を制限される程度の
病気にかかっている児童、知的発達に障害のある児童、自閉症・ア
スペルガー症候群その他の広汎性発達障害・学習障害・注意欠陥多
動性障害その他これに類する脳機能の障害がある児童など（対象
外の条件あり）

対象

手当の種類 令和3年度（月額） 令和4年度（月額）
特別障害者手当 27,350円 27,300円
障害児福祉手当
経過的福祉手当

14,880円 14,850円

特別児童扶養手当1級 52,500円 52,400円
特別児童扶養手当2級 34,970円 34,900円

手当額は前年の全国消費者物価指数の変動に応じて改定され、 
令和3年の物価変動率（▲0.2％）に基づき、令和4年度の手当額は、
以下のとおりとなります。

消費生活相談（電話相談可）月〜金曜日
9：30〜12：00、13：00〜16：00
問消費生活センター ☎424-9116 

消費者消費者のの

窓窓
新成人や若者を狙う
トラブル多発中!

▶[おためし」のつもりが定期購入を解約できず
　「SNSでいつでも解約できるという化粧品の定期購入の広告を見て申
し込みをしたが、商品が頻繁に届くうえに電話がつながらないため解約で
きず困った」などのトラブルが急増しています。通信販売は、消費者が契
約内容を確認して申し込んでいることが前提なので、返品や解約について
常識的なルールが業者のHPなどに書かれていれば、それに従うことにな
ります。トラブルを防ぐために、通信販売で申込みをした広告や契約内容
は必ず保存しておきましょう。
▶儲け話から借金を負う可能性も
　副業、バイト、投資など、お金が儲かるという契約のトラブルが増えてい
ます。動画やSNSから興味をもたせて、情報商材購入や勉強会に誘い、違
法な外国投資口座などの契約をさせ、損を取り戻したい心理につけこみ、
さらに高額な出資へと勧誘をします。契約後に知人や友人を勧誘させる
違法マルチもあり、大学や職場で被害が
広がる傾向があります。説明をうのみに
せず、業者や商品の評判、口コミ、法律を
守って営業しているのかを調べてみる
ことが大切です。
困ったときは
消費者ホットライン
188（イヤヤ）に相談を!

和光市消費生活センター
Twitterで 
啓発情報発信中です▶

分譲マンション
地域ネットワーク
 bunman.chiikinet@gmail.com
☎090-6790-1518 奈良

　わたしたちは、和光市主催の「和光市分譲マンションの管理問題に係る意見交換会」
に参加していたマンション住民（理事・修繕委員経験者）の有志により2016年に結成
された市民団体です。
　多岐にわたるマンションの管理・修繕の問題を、マンション間で情報・経験を共有し
ながら解決していくことで、資産価値の維持・向上を図り、周辺地域の皆さんや行政の
担当部署の方々とも連携して、地域の活性化にも貢献していきたいとの思いで活動し
ています。
　主な活動内容は以下の通りです。
◆分譲マンションの管理問題に関わる情報と意見の交換会
　当ネットワークの恒例イベントで、毎年1回和光市中央公民館にて開催しています。
（昨年はコロナ禍のため初めてWEB開催となりました）第1部は、管理運営・修繕計画
などについて最新情報のセミナー、第2部は、マンションにおける様々な問題について
出席者全員で机を囲んで意見を交わします。毎回白熱した議論になり、いくら時間が
あっても足りない!という状況です。
◆定例会
　毎月1回、基本第3土曜日に中央公民館でマンション問題に関する最新情報や情報交
換をしています。参加者同士でそれぞれのマンションでの取組み・課題やマンション
問題に関する最新情報などを共有しています。
　意見交換会も定例会もどなたでも参加でき
ますので、マンションの将来について不安を
抱いている方、現在管理・修繕の問題で悩んで
いる方、他のマンションではどうやって管理・
修繕をやっているのか聞きたいという方がい
らっしゃいましたら、遠慮なくお気軽に電話、
メールにて問い合せください! ▲意見交換会の様子
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巻チョコレートの全国シェアは
驚異の90％以上!
名脇役!？いや、

もはや主役級のチョコレート

　「巻チョコレート」と聞いてもピンとこな
いかもしれないが、ケーキやアイスクリーム
などのデコレーションでおなじみの、棒状
のチョコレートを誕生日やクリスマスなど
で食べたことがある人も多いのでは？その
巻チョコレートの全国シェア90％以上を誇
る会社が白子にある。それが『たちばな』だ。
パティシエとしても活躍した吉田 武久会長
の技とチョコレートに対する好奇心と探求
心がたちばなの代名詞とも言える巻チョコ
レートを完成させた。
　チョコレートは工場で直売もしている。お
やつやおつまみ、手土産として購入する人
も多い。定番は5種類。ほろ苦いチョコレー
ト、チョコ地にホワイトチョコのストライプ、
その逆にホワイトチョコ地にスイートチョ
コのストライプ、抹茶、そしてモカ（コーヒー
味）だ。適度な柔らかさがあり甘さは控えめ
でしつこくない。「ケーキのデコレーション
用チョコレート」ではもったいないほど主役
級の味わいだ。
　こだわりのチョコレートは巻チョコレー
トだけではない。それが、アーモンドチョコ
レート「Pierre（ピエール）」とオレンジピー
ルをチョコでコーティングした「Moonish
（ムーニッシュ）」だ。「アーモンドチョコレー
トは日本一だと思っています」と吉田 久美
子社長。たちばなでは厳選したアーモンド
を手作業でローストして香ばしさを引き出

している。それをキャラメリゼし、上質のビ
ターチョコレートで丁寧にコーティングす
る。カリっとした小気味よい音と食感、軽い
のにアーモンドとチョコレートのコクはそ
のままで、素材の良さが際立っている。そ
してオレンジピールをチョコレートでコー
ティングした「Moonish」。使用するフラン
ス産のオレンジピールはしっとりしている。
舌触りも滑らかで甘酸っぱい。噛むうちに、
スーッとなくなっていくが余韻は深く、爽や
かな酸味と上質なビターチョコレートの甘
みがいつまでも心地良い。とにかく一度食
べてみてほしい。
　たちばなの原点である巻チョコレート。会
長の信念がこんなすばらしい「銘菓」を生ん
だことを、和光市民として勝手ながら誇りに
思っている。もう「ケーキの飾り」なんて言わ
せない!巻チョコレートは確立されたスイー
ツである。

株式会社 たちばな
白子1-29-10 イーストビル ☎464-0673
営業時間／9：00～17：00　定休日／土・日・祝日

取材の詳細は
▼市HPから

　昨年12月に全面オープンした、和光市広沢複合施設「わぴあ」。既にオープン
していた、保健センター、認定子ども園、発達児童支援に続き、市民プールと総
合児童センターがオープンしました。
　先日、市民プールでの水遊びイベントを覗かせていただいたところ、たくさ
んの家族連れで賑わっていました。小さいお子さんは、普段9m×10mの幼児
用プールを利用しているかと思いますが、この日は大きな25mプールの水深
を30cmにして、広いプールで思い切り楽しんでもらおう!という企画でした。
プールの床は通常100〜120cmに設定してありますが、可動式のため水深を自
由に変えることができます。この日のイベントは市民プールの定休日を利用し
て行われました。9月2日（金）にも水深30cmの水遊び企画を開催予定です。大
規模なイベントではありませんが、近くで思い切り遊べる場として楽しんでい
ただけたら嬉しく思います。
　「わぴあ」は和光市初の官民連携施設です。児童センターと市民プールの運営
は、スポーツクラブ運営で経験の豊富な、ティップネスに委託しております。今
後もたくさんの企画で、皆さんに楽しんでいただけるよう、連携をしていきます
のでご期待ください。

わぴあでの水遊び

しばさき市長の 一歩前へ! 12
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　コロナ禍に負けることなく、元気に明るく頑張る和光市の商店や事業所。今
回は、イタリアンと和食を融合した創作料理のレストラン「Tanto Tanto（タ
ントタント）」のご紹介です。
　オーナーシェフの平野 淳さんは、小学生のころから料理を嗜んでいたとい
う根っからの料理好き。中学時代には友だちにケーキを振る舞うほどの腕前
になっていたのだとか。高校卒業後は、当然のように調理の専門学校へ。その
後は「シンプルで美味しいのが魅力」というイタリア料理を学ぶため単身イタ
リアへ。そこでの経験が、現在のベースになっているといいます。
　「イタリア人にとってイタリアンは郷土料理です。彼らは、それを心から愛
し大切にしています。自分にとっての郷土料理はなんだろうと考えたときに、
それは和食だと気づいたんです」。
　帰国後、イタリアンと和食を融合した創作料理の研究を重ねた平野さん。
そして2020年1月、美味しい料理をたんと（Tanto）食べてほしいという願い
を込めた現在のお店をオープンさせました。
　インタリアンのシンプルさに惚れ込んだ平野さんだけに、料理はどれも至って
シンプル。だからこそ、素材の良さと調理の腕が光ります。「肉、魚、野菜といった

食材はほとんど産地から直送してもらい、時には私自
身が現地へ足を運び収穫を手伝うこともあります」と
いうほどのこだわりよう。地元埼玉県産の野菜を積極
的に使っているところからも郷土愛が垣間見えます。
　料理の美味しさはもちろん居心地の良さも魅力
のひとつ。明るい店内は小さなお子様連れも大歓迎。
ペットOKのテラス席は愛犬家にも大好評です。「火・金曜日のランチは2,000
円からデリバリーも可能ですので、お気軽にご利用ください」と平野さん。最
後に、こんなメッセージをいただきました。
　「練馬区の光が丘公園で9月30日〜10月2日にかけて行われる『ロハス 
フェスタ東京2022』に出店させていただきます。レストランに負けない料理
をおもてなししますので、ぜひ足をお運びくだ
さい!」。

産 地 直 送の食 材でつくる創 作 料 理産 地 直 送の食 材でつくる創 作 料 理
心ゆくまで“たんと”召し上がれ!心ゆくまで“たんと”召し上がれ!

Tanto TantoTanto Tanto
（タントタント）（タントタント）

次回は、 昼は美容室、夜はバーの小粋なサロン
『美容室B・e-u・p／Bar Casha』 です !
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【Tanto Tanto】
南1-25-22 ☎080-6749-2815
営業時間／�平日11：30～15：00、17：30～22：00 

土・日曜11：30～15：00、17：00～22：00
定休日／月曜日（不定休）

今回の取材の様子を
動画で公開します。
ぜひご覧ください
（YouTube）▶

▲�オーナーシェフの平野 淳さん

カジュアルで清潔感あふれる店内。
小さなお子様連れのファミリーも大歓迎!

平野シェフ自慢の料理＆デザート。
注文するメニューに迷ったらお試しあれ!

① トマトハンバーグのランチセット
② 黒毛和牛ローストビーフ
③ ミートラザニア ④ お芋と林檎のタルト

9月中、ディナータイムにご来店の方へ
デザートを人数分サービスします。
ご来店時にスタッフまで「広報わこうを
見た」とお伝えください!

Tanto Tantoからのお知らせ!

① ② ③ ④

平野シェフ曰く「土日は混むことが
多いので、ご予約いただくことをお
すすめします」とのこと

問 �秘書広報課 
広報広聴担当 
☎424-9091

コロナに
負けるな! 頑張頑張るる和光和光のの仲間たち仲間たち No. 17
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