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☎464-2412 田中 泰秀

　“異体同心”のごとく、打ち手同士が呼吸
を合わせて一打一打に心を込める“粋な桴
さばき"を継承したく活動しております。
　静と動を巧みに活かした演奏は各方面
から高い評価を得ており、地元の他、国内
外でも数多く演奏させて頂いております。
　近年は、東京国立劇場で開催した日本
太鼓全国フェスティバルや浅草太鼓祭り
など、全国的な和太鼓イベントにも数多
く出演させていただいております。
2018年
元旦   NHK総合「2018年新春!ニッポンふ

るさと“にぎわい"リレー」生出演
3月  日越国交45周年記念 越日さくら

フェスin Vietnam（ベトナム）
4月  Bonodori Japanese Summer 

Festival（フィリピン セブ島）（2回目）
5月  第22回日本太鼓チャリティコン

サート（草月ホール）
10月  第33回国民文化祭おおいた2018 

太鼓の祭典
11月  International TAIKO Festival 

（アメリカ サンフランシスコ）（5回目）
2019年
3月  ハノイ日本桜祭り2019（ベトナム）

（2回目）

6月  第5回日本商品大連地区巡回展と
MATSURI 2019 夏之夜（中国 大連）

11月  JAPAN FIESTA 在フィリピン日本
大使館招聘（フィリピン マニラ）

　また、6月9日には 発足45周年記念公
演を開催いたしました。
　当会の言語を超えた和太鼓の演奏活
動は、地域性豊かな魅力を持ち、2020
年のオリンピック・パラリンピック以
降も見据えた伝統事業であるとして、
beyond2020プログラムの「伝統文化継
承事業」に認められました。
　時代の流れに捉われず和太鼓本来の音
色を打ち鳴らし、律動を重ね音楽の三要
素を目指し、“心で打つ”を信条に本物の

“太鼓道”を守り歩んでおります。

夫婦同姓か夫婦別姓か、
それとも選択制か!おるご～る

男女共同参画
わこうプラン推進委員だより わこうプラン推進委員
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　恥ずかしながら、一人っ子の娘が「年
頃」になるまでは「夫婦の姓」については、

「同姓が当然」として、深く考えたことはあ
りませんでした。当時、親思いの娘にとっ
ては、「両親の姓を継がなくてよいのか、
仕事を続けるには“結婚前の姓"でないと
困るし」とか、「そもそも相手の男性と同
姓にならなければ結婚できないし」とか、
相当悩んだと思います。親としては、「娘
の幸せファースト」で、「別に継がなくても
良いよ」と常々伝えていました。結果は、
個人情報なのでお許しを!
　少子社会になって、中高年の皆さんの
井戸端会議や居酒屋談義も変化していま
す。話題の中心は、「健康と年金に、お墓」
そして「姓（氏）」の問題が加わります。「娘
の相手も一人っ子なので、困っている」な
どに、年配の方からは「別姓を認めれば、
子は両親のどちらかと違う姓になってし
まうのではないか」などの心配の声が出
ます。
　ところで、日本の現在の民法で定められ
ている「夫婦同氏制」すなわち夫婦同姓制
は、明治31年の民法（旧法）から受け継が
れたものです。それまでは「夫婦別氏制」

だったとは、ちっとも知りませんでした。
　世界の状況はというと、法的に「夫婦同
姓制度」を採用している国は、先進国では
日本だけと聞いてビックリです。国際連
合はこれを差別的規定であるとして、女
子差別撤廃委員会は度重なる是正勧告を
日本に行っています。
　そんな中、法務省の法制審議会の民法
部会というところで、婚姻制度等の見直
し審議が行われてきました。その中で、
1996（平成8）年「選択的夫婦別姓制度」の
導入が提言され、その是非が議論されて
今日に至っています。「選択的夫婦別姓制
度」は、夫婦が望む場合には、結婚後もそ
れぞれ結婚前の姓を称することを認める
制度です。
　少子社会の中にあって、姓の問題で苦
しんでいる若者や未婚・既婚のカップルが
いることは事実です。選択的夫婦別姓制
度を進める方向の意見書を国会に提出し
た自治体は、すでに3つの県議会と55の区
市町村議会となっていると聞いています。
　いろいろな意見があると思いますが、
議論を深め、早期に結論を出すことを望
みます。

◀�長野県のご両親から送
られてくる四季折々
の野菜。鶏肉に負けず
劣らずの鮮度が自慢。

◀�思わず目移りしてしまいそうな�
銘酒・名酒がずらり。飲み過ぎには�
くれぐれもご注意を！

「串打ち」から
「焼き」まで、
この道25年の
プロの技が
光ります。

店主の小林弘和さん 食通・酒通が足しげく通う、和光市の誇る串焼きの名店。

【とりやき備中屋】
本町6-31 大熊ビル1F ☎463-8068
営業時間／ 火～土・祝前日 17：30～23：00、 

日・祝日 17：00～22：00
定休日／月曜日

　今回は「DININGくろべえ」よりバトンを受けた「とりやき備中屋」のご紹介です。
店主の小林弘和さんは、朝霞市の「焼鳥炭火焼備中屋」で約10年にわたり修行を積
み30歳で独立。2020年1月で、ちょうど開店15周年を迎えます。「備中屋の味に惚
れ込み、屋号をそのまま頂戴しました」というこちらのお店のこだわりは、なんと
いっても串焼きの味と質です。
　「鶏肉は牛や豚に比べてアシが早いので、その日に使用する分だけを仕入れてい
ます。そのため、品切れとなりご迷惑をおかけしてしまうこともありますが、鮮度の
ためとご理解いただけたら幸いです」と小林さん。
　新鮮な素材に職人の魂を込めるのが「焼き」。小林さんは修行を積んだ備中屋の
教えに従い、備長炭での焼きを頑なに守ります。「炭の香りは備中屋の串焼きになく
てはならないものです。お客様からも“香りが素晴らしいですね”とご好評を得てい
ます」と胸を張ります。
　串焼きのお供といえば、おいしいお酒。全国に名の通った銘酒から、知る人ぞ知る
隠れた逸品、さらには入手困難なプレミアム焼酎や厚岸や山﨑など国産ウィスキー
まで、酒通を唸らせるお酒がずらりと並びます。これらのお酒は小林さんの尊敬す

る、とある酒屋さんから仕入れているとのこと。
　「新しいお酒を発掘するためにわざわざ酒蔵まで足を運ぶような人で、お酒の話
をし始めると1時間は止まりません。そんな熱い情熱とこだわりを持っている方で
すので、安心して仕入れることができるんです。みなさんの知らないお酒もご用意
していますので、ぜひお試しください」。
　さらに、料理に使用する野菜の多くは長野県で家庭菜園を営むご両親から届き、
それらはすべて無農薬で栽培されているのだとか。「おいしいだけでなく、安心して
お召し上がりいただけることも自慢です」と小林さん。
　最後に、和光市民の皆さんにこんなメッセージをいただき
ました。「飲み放題込みのコース料理（4,000円/4,500円）を
ご用意しており、15名様以上で貸し切りも可能ですので、ご
宴会にもぜひご利用ください。また、個室もありますのでお
子様連れのお客様もどうぞお気軽に!」。

次回は、皆さんの心と身体を元気に『和光接骨院』へ バトンタッチ!!

▲�ぜひお気軽にご来店くだ
さい！（スタッフ一同）

1月中、芋焼酎「森伊蔵」（通常価格1,000円）
を半額にて提供いたします。ご注文の際に

「広報わこうを見た」とお伝えください！

とりやき備中屋からのお知らせ!
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鮮度と炭にこだわった
本格串焼きをご賞味あれ

「とりやき備中屋」
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